Anderungen vorbehalten!

Speiseplan

Woche vom
26.08.2024 — 30.08.2024 Tagesgericht 1 Tagesgericht 2
Kochklops dazu Kartoffeln Hering gebraten in wirziger
und Moéhrensalat ac,1,9 Marinade dazu
Bratkartoffeln und Krautsalat
A1D,
26.08.2024 Dessert: Vanillequark
Dessert: Vanillequark
Gemiusepfanne mit Geschnetzeltes dazu Reis
Kartoffeln 1,A, 1,3 und Salat 1,619,
27.08.2024 Dessert. Rote Dessert. Rote
Himbeergritze 2,a Himbeergritze 2,a
Mohreneintopf mit Spinat und Ruhrei dazu
Wirstchen 1, 1, Kartoffeln AA1,G,l,J
28.08.2024
B _ , Dessert: Gotterspeise mit
Des_sert: Gotterspeise mit VanillesoRe 2, 6
Vanillesol3e 2, G
29.08.2024 dazu Brot 1.A113 (Pute +Schwein) dazu
Spiralnudeln 1.a1,c.6.1.3
Dessert: Fruchtquark 2. Dessert: Fruchtquark 2,6
Huhnerfrikassee mit Bunte Reispfanne
30.08.2024 Buttererbsen dazu Reis 1AL
1,ACG,|,J
Dessert: Apfelmus 1
Dessert: Apfelmus 1
ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
1. Konservierungsstoffe A — glutenhaltiges Getreide | - Sellerie
2. Farbstoffe Al - Weizen J - Senf
3. Geschmacksverstarker/ Aromen A 2 - Roggen K - Sesamsamen
4. Antioxidationsmittel B - Krebstiere L - Lupine
5. SiRungsmittelaustausch C - Eier M - Weichtier
6. Gewachst D - Fisch N - Schwefeldioxid
7. StBungsmitteln E - Erdniisse
8. Geschwefelt F - Soja
9. Phosphat G —Milch

H - Schalenfriichte




